
La carte du
Restaurant 

Ouvert du mardi au dimanche midi et soir
de 12h à 14h30 et de 19h à 22h30

 



Les Entrées

T a g l i a t a  d e  V e a u  
M e s c l u n  /  P o i v r e  d e  C a s s i s  /  V i e u x  P a r m e s a n

1 5 . -

P r i x  T T C  -  S e r v i c e  e t  s o u r i r e  c o m p r i s

M i - c u i t  d e  F o i e  G r a s  d e  C a n a r d
P o m m e  c a r a m é l i s é e  /  V i n a i g r e  d ’ o r a n g e  /  T o n k a  

1 9 . -

S a u m o n  G r a v l a x  M a i s o n  
F o n d u e  d e  p o i r e a u x  /  C r ê m e  d ’ h e r b e s  c i t r o n n é e  /

S é s a m e  n o i r

1 7 . -

F o i e  g r a s  d e  C a n a r d  p o ê l é  
P o i r e  p o c h é e  a u  v i n  c h a u d  /  B r i o c h e  m o e l l e u s e  /  

S a u c e  a i g r e  d o u c e

1 9 . -

L a  P l a n c h e  d u  C h e f
E n t r e c ô t e  s é c h é e  /  J a m b o n  d e  S e r r a n o  

O s  à  m o e l l e  /  F r o m a g e s  d u  N o r d  

3 6 . -à  p a r t a g e r  p o u r  d e u x  

L e s  c u i s s e s  d e  g r e n o u i l l e  
S e r v i e s  p o ê l é e s  e n  p e r s i l l a d e

1 7 . -



A déguster pour l’apéritif

P r i x  T T C  -  S e r v i c e  e t  s o u r i r e  c o m p r i s

L a  p l a n c h e  d u  c h e f
E n t r e c ô t e  s é c h é e  /  J a m b o n  d e  S e r r a n o  /  

O s  à  m o e l l e  /  F r o m a g e s  d u  N o r d  

3 6 . -à  p a r t a g e r  p o u r  d e u x  

L e s  c u i s s e s  d e  g r e n o u i l l e  
S e r v i e s  p o ê l é e s  e n  p e r s i l l a d e

1 7 . -

L e s  H u î t r e s  d e  m o n  e n f a n c e  
H u î t r e s  n ° 3  d e  S a i n t - V a a s t - L a - H o u g u e

1 5 . -p a r  6

p a r  1 2  2 6 . -

2 2 . -p a r  9  

L ’ a s s i e t t e  d e  F r o m a g e s  r é g i o n a u x 1 1 . 9 0

M i - c u i t  d e  F o i e  G r a s  d e  C a n a r d
P o m m e  c a r a m é l i s é e  /  V i n a i g r e  d ’ o r a n g e  /  T o n k a  

1 9 . -

S a u c i s s o n  d e  l a  B o u c h e r i e  7 . -

P â t i s s e r i e s  d e  l a  M a i s o n  S c h r a m m
A s s o r t i m e n t  d e  3  p â t i s s e r i e s

1 0 . 9 0

Le sucré

d e  1 9 h  à  2 2 h



Les Poissons

L o t t e  d u  B o u l o n n a i s  r ô t i e  
R i s o t t o  c r é m e u x  /  F o n d u e  d e  l é g u m e s  /  

N o t e  c i t r o n n é e

2 2 . -

N o i x  d e  S a i n t  J a c q u e s  
B u t t e r n u t  /  S h i i t a k e  /  A g r u m e s  v e r t s

P r i x  T T C  -  S e r v i c e  e t  s o u r i r e  c o m p r i s

2 2 . -E n t r é e

2 9 . -P l a t

L e s  H u î t r e s  d e  m o n  e n f a n c e  
H u î t r e s  n ° 3  d e  S a i n t - V a a s t - L a - H o u g u e

1 5 . -p a r  6

p a r  1 2  2 6 . -

2 2 . -p a r  9  

P o i s s o n  d u  m o m e n t  
S e l o n  a r r i v a g e s  -  s e r v i  M e u n i è r e



Les Viandes

R i s  d e  v e a u  S i g n a t u r e
M o r i l l e  /  P â t e s  f o r e s t i è r e s  /  S a u c e  t r u f f é e

2 8 . -

P r i x  T T C  -  S e r v i c e  e t  s o u r i r e  c o m p r i s

V e a u  b i e n  n o u r r i  
R i g a t o n i  /  B u t t e r n u t  /  C h o r i z o

2 4 . -

A g n e a u  e n  s a u c e  a u x  é p i c e s  d o u c e s
R i z  p i l a f  /  N o i s e t t e  e t  c a j o u  /  C o r i a n d r e

2 3 . -

V o l a i l l e  d u  m o m e n t  
E s p u m a  d e  m a ï s  /  E c r a s é  d e  p o m m e s  d e  t e r r e  /

C h a m p i g n o n s  f r a i s  

2 2 . -

P i è c e  d e  B œ u f  a f f i n é e
F r i t e s  f r a î c h e s  /  L é g u m e s  a n c i e n s  /  

C o n f i t  d ’ é c h a l o t e s

2 2 . -

P o r c  d e s  H a u t s  P a y s  
C h o u  r o u g e  /  E n d i v e  b r a i s é e  /  P o t a t o e s  m a i s o n

1 9 . -

Toutes nos viandes et viandes d’exception 

sont disponibles en Boucherie 

au rez-de-chaussée.  



L e  P o r c

L e  B œ u f

N o i x  d ' e n t r e c ô t e  d ' A n g u s 3 2 . -

B a v e t t e  d e  W a g y u  W e s t h o l m e   4 2 . -

F r a n ç a i s e 5 9 . -

B l o n d e  d e  G a l i c e 1 1 5 . -

A n g u s  7 5 . -

C ô t e  à  l ' o s  p o u r  2  p e r s o n n e s   -  E n v i r o n  e n t r e  1 , 1  K g  e t  1 , 3  K g

M a t u r é e  m i n i m u m  3 0  j o u r s

S e r v i e  a v e c  f r i t e s  f r a î c h e s  e t  s a l a d e  a g r é m e n t é e

Les Viandes d'exception

F a u x  f i l e t  d e  W a g y u  K a g o s h i m a  9 9 . -

N o s  v i a n d e s  d e  B o e u f  s o n t  s e r v i e s  a v e c  

L é g u m e s  a n c i e n s  /  F r i t e s  f r a î c h e s  /  C o n f i t  d ’ é c h a l o t e s  

N o s  v i a n d e s  d e  P o r c  s o n t  s e r v i e s  a v e c  

C h o u  r o u g e  /  E n d i v e  b r a i s é e  /  P o t a t o e s  m a i s o n

P o r c  n o i r  d e  B i g o r r e   2 8 . -

O n g l e t  T i g e  F R

L e s  c ô t e s  à  l ' o s  m a t u r é e s  

U K

A U S

A R G

F R

E S P

P r i x  T T C  -  S e r v i c e  e t  s o u r i r e  c o m p r i s

2 9 . -

J A P

F R



Menu
Prestige

L a  M a i s o n  C h o c h o i s  v o u s  p r o p o s e  u n e  s é l e c t i o n  d e  s a  c a r t e .  

N o u s  m e t t o n s  i c i  à  l ' h o n n e u r  n o s  p r o d u i t s  d ' e x c e p t i o n  e n

p o r t i o n s  a d a p t é e s  à  l a  d é g u s t a t i o n .

A c c o m p a g n e m e n t s  s e l o n  n o t r e  c a r t e  e t  n o s  a r r i v a g e s  d u  m o m e n t

Entrée

Plat principal

Dessert
Chariot de desserts ou Assiette de fromages

Interlude
Granité de Champagne

P r i x  T T C  -  S e r v i c e  e t  s o u r i r e  c o m p r i s

M E N U  4  S E R V I C E S  :  5 2 . -
U N E  E N T R É E  E T  U N  P L A T  A U  C H O I X

M E N U  6  S E R V I C E S  :  6 9 . -
D E U X  E N T R É E S  E T  D E U X  P L A T S

Tagliata 

de Veau

Saint-JacquesRis de veau

Mi-cuit de Foie gras

de Canard

Huîtres fraîches 

par 6

Filet de Bœuf



Pâtisseries de la Maison Schramm

Servi en salle

De s s e r t s

A s s o r t i m e n t  d e  3  p â t i s s e r i e s  

a u  c h o i x  :  1 0 . 9 0   

P r i x  T T C  -  S e r v i c e  e t  s o u r i r e  c o m p r i s

Notre sélection de 
Fromages régionaux

T A R I F  U N I Q U E  :  1 1 . 9 0

Notre Chariot de Desserts

M e n u  
J e u n e s  g o u r m e t s

P l a t  &  D e s s e r t
  

R a p p r o c h e z  v o u s  d e  n o t r e  é q u i p e

1 7 . -



Elise et Clément Chochois ainsi que toute l 'équipe de
la Maison vous souhaite la bienvenue.

Notre démarche est de vous  partager notre passion de la
gastronomie et de la bonne viande. Aux fourneaux ou

une feuille de boucher à la main, nous œuvrons chaque
jour pour vous proposer des produits frais et faits

maison. Leur préparation et cuisson nécessitent un
temps gage de qualité,  nous vous remercions de votre

compréhension.
Nos accompagnements sont susceptibles de varier selon

la saisonnalité et les arrivages pour vous garantir des
produits qualitatifs et goûteux. 

Toutes nos viandes sont disponibles dans notre
Boucherie artisanale au rez-de-chaussée. 

 

Boucherie - Restaurant - Bar

Ouvert le Mardi soir 
et du Mercredi au Dimanche midi & soir


